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/Zell on 8. Vaatan oma Tartu kodu aknast valja, aknaklaasil helgivad jaa-
helbed, 66sel on lumi maha sadanud ja talvine pdike paistab sinises martsi-
taevas. Ilus on. Viskan pilgu kraadiklaasile ja panen sulemantli selga, talvemiitsi
pahe ja villased kindad katte. Astun oue, karge ohk 160b ndakku. Tomban pea
siigavale mantlikraesse, sest tuul tungib riiete vahele. Tunnen, kuidas mu keha
kiilmast krampi tombab ja kuidas ma ei naudi olemist. Ma tean kiill seda vana
mottetera, et kui sa ei saa olukorda muuta, siis tuleb muuta oma suhtumist.
Miks just mina kiilma suhtes nii tundlik olen? Tunnen, kuidas tuju ldheb &ra,
kui kehal ei ole hea olla. Aga pdike ju paistab, see peaks ometi meele roomsaks
tegema. Natuke teeb ka, aga keha reageerib ikka omasoodu. ,,Peab ju olema
lahendus!” pahisen endamisi.

Jouan omaette torisedes koju ja hakkan vaimusilmas mangima igivana mot-
tega elada monda aega kusagil, kus on soojem. Tunnen hetkeks piinlikkust,
sest saan vdga hasti aru, kui inetu on kurta ilma iile, kui maailmas nii paljud
pariselt kannatavad, aga pean endale siiski tunnistama, et fiilisika vastu on
mottejouga raske saada. Mul on siin pariselt kiilm!

Tegelikult on see, et mul kiillm on, muidugi vaid vdike osa mu peas tiiru-
tavatest uitmotetest. Kiilmast kange olemine lihtsalt tuletab end elavalt ja
igapdevaselt meelde. Ennekoike on meie pere dnnistatud igikestva rahutuse
ja sooviga pidevalt midagi uut kogeda. Enda uude olukorda asetamine ja sealt
valja ujumise protsess on minu jaoks adrenaliini allikaks. Mul ei ole vaja benji-
hiipet v0i magironimist, et elule viirtsi lisada!

Aga muidugi kerkib {iles terve rida takistusi. Esiteks laste kool, Eva Maria ehk
Mann on juba glimnaasiumis, mis teeb asja oluliselt keerulisemaks. Emily on
alles algkoolis, aga siiski - sobrad, trenn, sissetallatud rajad. Molemad rdagivad
inglise keelt, aga Euroopas pole iihtegi sooja ingliskeelset kohta. Viljaspool
Euroopat on, aga siis peaksid nad erakooli minema ja need on roovellikult kallid.
Ennekdike aga meie t60 - oleme kiill aastate jooksul palju kaugtodd teinud,
aga kas praegu on parim aeg nii pikaks eemalolekuks?! Niis, et koroonakriis
hakkas just labi saama, kui algas Ukraina soda. Neist pdris puutumatult ei padse
vist kiill ikski ettevote. Lisaks on meil Umamis dsja ellu viidud mitmeid suuri
muudatusi, mille kdivitumisel tuleb veel tahelepanelikult katt pulsil hoida.
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Tdidan avaldused. Sober Google Translate’i abil saavad kirja
pandud ka motivatsioonikirjad. Igal pool kus vdimalik ei vasi
ma kordamast, kui oluline on, et minu Provence’i eluolu var-
vikalt kirjeldavas raamatus figureerivad lapsed kdiksid ikka
ajaloolises ja kohalikku kultuuri illustreerivas koolis nagu
nende oma. Saan vadikese lootuskiibeme vorra rikkamaks, kui
minu avalduste peale kiisitakse lisaks Eva Maria kohta ka eel-
miste aastate tunnistusi. Lisaks, kas tema ja vanemad radgivad
korralikult prantsuse keelt. No ei raagi, kaugeltki mitte, aga
seda pole kuigi mdistlik praegu ausalt mainida. Utlen siis, et
Mann on oppinud kolm aastat prantsuse keelt Belgias ja ihe
aasta Eestis, on darmiselt motiveeritud ja kavatseb suve prant-
suse keelele piihendada. Lisan veel, et minu prantsuse keel
on piisav, et oma lapsi aidata. Mis on kiill pisut kaheldav, kui
vaadata, kui tihti ma vajan Google Translate’i, et oma mdtteid
arusaadavalt edastada. Ja iihel ilusal paeval potsatabki minu
postkasti e-kiri, milles on kutse veebiintervjuule koolidirek-
toriga. Saadan Eva Mariale sonumi ja {itlen, et iilehomseks
peaks tal prantsuse keel suus olema. Saan vastuseks: ,,Saab
tehtud!” Kahe pdeva jooksul piiiame mélemad vélja moelda
vastuseid voimalikele kiisimustele. Kangestun kujutledes,
kuidas me lause lause jdarel mitte midagi aru ei saa ja peame
pidevalt paluma direktoril 6eldut aeglaselt korrata. Optimist
minus loodab, et dkki on direktor nous vestlust inglise keeles
pidama, aga saan vaga hadsti aru, kui jabur lootus see on.
Taiesti ebaprantslaslikul moel digel kellaajal istubki meie
vastas ekraanil monsieur Guerra. Alustame viisakustega, kuigi
tean, et meie oskused viisakuse vallas jaavad prantslaste jaoks
alla igasugust arvestust. Nemad alustavad ja ldpetavad iga
ametlikku vestlust ja kirja ohtrate peente viisakusavaldustega.

1. Mann tritab mentiiist sotti saada. 2. Vaade meie vdikse
korteri aknast Nizzas. 3. Aprillis on siin juba rannailmad.
4. Igahommikusel tururetkel.
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ele egtriecre
WMW M/
Juba augusti alguses iitleb Mann, et tema ei soovi oma 17. stinni-
pdeva tdhistada digel pdeval, vaid siis, kui oleme Aix-en-
Provence’i joudnud. Otsustame siis, et 19. augustil on see
paev, kui peame tema pidu. Usina kodujahi kdigus on tegu
lisna keeruka {ilesandega, aga osavalt asju ajades saame kdik
ettevalmistused tehtud. Hommikul drkan varem ja lahen meie
Airbnb aeda vajalikke materjale otsima. Kingitused on meil
pakitud lumivalgetesse paberitesse, mitte kuigi elegantselt.
Aga nopin iga kingituse paberi vahele kaunistuseks jupi
luuderohtu. Ma tean, et Mannile see meeldib. Uks kingitus
on Mannile meeldivates toonides pisike vaas, millesse murran
moned oliivioksad. Leian duelt ka erinevaid aasalilli, mille died
pistan meie terrassi korval oleva kivimiiiiri sisse. Uhe ilusa
valge-helesinise kdterdti peitsin juba siia korterisse saabu-
des dara, et seda siinnipaeva hommikul laudlinana kasutada.
Kapist leitud Provence’i stiilis keraamilisse kaussi ldhevad
mustikad ja lauale jouavad ka pooleks murtud granaatounad.
Manni lemmikud. Peale iileslaulmist, kingiavamist ja pikka
hommikus66ki 1daheme (jdlle) linna kinnisvarabiiroosid kam-
mima. Enne viime Manni veel kohalikku vaikesesse mochi
ateljeesse natuke maiustama. Ta on juba pikemat aega lum-
matud Jaapani kultuurist ja koogist, nii et see meeldib talle
vaga. Kinnisvarabiiroodes kuuleme aina sama juttu - ena-
mik kortereid on kindlustatud nii, et neis voivad elada ainult

1. Aixi imbritsevad lugematud viinamarjavdljad. 2. Piltilusad
kiipsed viinamarjad. 3. Lavendlirajal siis, kui 6ied on juba I6iatud
ja pdike loojumas. 4. Supile annavad maitset nii erkroheline
basiiliku-pistou kui riivitud parmesan.



Prantsusmaal makse maksvad inimesed. No ma pole ausalt midagi nii jaburat
ammu kuulnud. Igatahes tahendab see, et niigi vaga vahestest korteritest, mis
turul on, on meile reaalselt saadaval vaid voib-olla viis protsenti. Usna ahasta-
mapanev olukord, tuleb tunnistada. Oleme koju joudes tditsa labi, aga kogume
end kiiresti, kuna Manni siinnipaeva jatkuks oleme broneerinud endale ohtu-
soogilaua Domaine de Terre Mistrali nimelise veiniistanduse restoranis. Sel
ohtul mangib seal brasiilia muusikat FaFa Carioca trio ja lisaks jaapani kultuurile
naudib Mann viimasel ajal koige rohkem just brasiilia riitme. On soe ohtu, aga
puhub siinsele piirkonnale omane kange tuul. Provence’i mistraaltuuled on
poorase kiirusega, eriti talvel ja kevadel mollavad iilid, mis, nagu ma lugenud
olen, voivad piiksid jalast viia. Hea on aga see, et mistraal viib kiiresti minema
ka pilved, mistottu saame nautida rohkem kui kolmesadat pdikselist pdeva
aastas. Oleme eestlaslikult esimestena kohal. Naerame juba ammu selle iile,
et me ei oska aeglaselt ohtustada. Natuke on isegi piinlik selle parast. Oleme
otsustanud end selles osas siinse aasta jooksul treenida ja kohalikest eeskuju
votta. Anname endast parima. Tellime mitu kdiku. Koik on Provence’i-para-
selt korralikult maitsestatud ja irdirohke. Isegi Emily on vaimustuses - tema
poolkiips veiseliha sulavat suus ja 10puks nden, kuidas ta viimaseid kastme-
tilku kahvli otsaga taldrikul taga ajab. Naudime muusikat. See on tdeliselt hea.
Emily ohutusel teen temaga isegi paar sambat, mis kulub ausalt deldes parast
maitsvat Prantsuse 0htusooki marjaks dra. Ajame juttu. Naudime veini. Jalu-
tame natuke viinamarjade vahel. Band on teinud juba kaks setti. Kolm tundi on
moodunud, kui tunneme, et enam ei joua. Mitte keegi meie iimber ei nde isegi
natuke sedamoodi valja, et nad kuhugi minema hakkaksid. Band on hoo sisse
saanud. Korvallaua meestel on sdarginodbid valla ja naistel {ileriided maha visa-
tud. Meeleolu on 16bus ja nii monigi hdrra on piisti tdusnud ja vihub laua korval
brasiilia riitmis tantsida. Tunnistame oma liiilasaamist. Lohutan ennast, et kui
ma kriitilise pilguga oma 16busaid naabreid vaatan, siis voib-olla on hea, kui
me koik ihel ajal Aix-en-Provence’i poole oma autodega teele ei asu. Lahkume
restoranist ja votame endale uue eesmargi - aasta 10puks peame saavutama
selle, et vahemalt iiks seltskond lahkub restoranist enne meid.
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SOUPE AU PISTOU

Véga traditsiooniline Provence'i kdogiviljasupp, millele lisab maitset
kiitislaugu-basiiliku kaste pistou. Tihti pannakse supi sisse ka
vdikseid makarone, teinekord jdetakse vélja lihatiikid. Viimase
maitsepahvaku annab serveerimisel peale riivitav juust.

VAJA LAHEB:

+ 200 g peekonitiikke

+ 200 g valgeid ube (kui véimalik,
siis varskeid)

+ 200 g punaseid voi kirjusid ube
(kui voimalik, siis varskeid)

+ 200 g rohelisi aedube (Tiirgi
oad voi kui onnestub leida, siis
rohelisi lamedaid lattoa kaunu)

1 suur porgand

+ 2 vaikest suvikorvitsat

+ 2 kartulit

PISTOU JAOKS

+ 1 pott basiilikut

+ 1 suur tomat

+ 4 suurt kiidslaugu kiitint

+ Kilmpressitud oliivioli

- Soola ja pipart

+ Serveerimiseks riivitud juustu:
edam, gruyere, parmesan



TEE NII:

Eemalda valged ja punased (v6i kirjud) oad kaunast. Pese ja

koori porgandid, kartulid ja suvikorvitsad. Loika need vaikesteks
kuubikuteks. Loika oakaunadel otsad ja tiikelda kaunad vaikesteks
juppideks.

Prae pannil peekonitiikke, kuni suurem osa rasva on vilja
sulanud. Tosta praetud lihatiikid suurde supipotti ja lisa 3 liitrit vett.
Lase veel keema tousta ja lisa porgand ja kooritud oad. Maitsesta
soolaga. Keeda keskmisel tulel umbes 45 minutit. Lisa rohelised oad,
kartul ja suvikorvits. Keeda veel 20 minutit. Kui kasutad ka pastat,
siis lisa 10 minutit enne 10ppu ca 80 g pastat (vdikesed vermisellid
vOi teokarbid). Maitse ja maitsesta vajadusel.

Kuni supp keeb, valmista pistou. Selleks koori kiilislaugu kiitined
ja pese basiiliku lehed. Kasuta uhmrit voi kéogikombaini. Nende
puudumisel haki kiilislauk ja basiilik lihtsalt vdaga peenikeseks
ja Uhtlaseks. Lisa oliivioli, soola ja pipart. Tulemus peab olema
kreemijas, mitte (ileliia vedel.

Kui supp on valmis, siis serveeri seda kohe, lisades igasse kaussi
supilusikatdie pistou'd. Riivi peale juustu.

?g Kiirema versiooni sellest supist saab, kui kasutada

konservube. Siis lisa oad kdige viimasena, méned minutid
enne supi valmimist.
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Kuna tean, et meile tulevad kiilalised, siis uurin juba mitu
nddalat varem oma manikiiiirija kdest, kes on noor neiu, et
milline 60klubi on Aixis koige populaarsem. ,,Kindlasti Mist-
ral,” vastab tema veendunult. Vaatan, et kuulus klubi asub
meie kodust vaid mone minuti kaugusel ja loen ka, et valis-
maalasi sinna just suurima heameelega sisse ei lasta. Kirju-
tan pdev enne kiilaliste saabumist klubi Instagrami kontole
sonumi. ,,Voite vabalt tulla, ei pea nime kirja panema, ega
lauda reserveerima,” saan vastuseks. Klubi avatakse kell iiks
00sel, ja kui aus olla, siis on minul selleks ajaks juba uni peal.
,Kas ma ldhen magama vdi vaatame selle koha iile?” kiisin
lilejadnud seltskonnalt ja otsustame siiski minna. Mis seal
siis ikka — meik peale, soeng pdhe, kontsad jalga ja peole.
Mistrali sissepdds on tisna ilmetu pisike uks kivimiiiiris. Ukse
taga seisavad kaks kahemeetrist mustanahalist uksehoidjat.
,,Klubi on tdis, sisse ei saa,” kuuleme esimese asjana. Avan
oma Instagrami vestluse ja nditan talle, onneks kirjutasin
prantsuse keeles. , Hea kiill, voite sisse minna, aga meestel
peavad pikad piiksid jalas olema!” Kuna Gues on iile kahe-
kiimne kraadi sooja, siis on Henri lithikestega. Muud ei jaa
iile - jalutame koju, vahetame riided ja jalutame tagasi. Saa-
megi sisse. Klubi on tdepoolest rahvast pungil. Esmalt tuleb
minna mooda kitsast treppi maa alla ja seal asub mitu madala
laega ruumi, kus kdib pidu. Astuda pole kuhugi, aga melu on
vagev. Muusika on hea ja rahvas r66gib kaasa. Noored on
sobralikud ja nalja saab kovasti. Pooltel on piklikest ohupalli-
vorstidest meisterdatud peakatted peas, moni sikutab mu

1. Vendome’i palee Aixis. 2. Aixi valgus. 3. Provence’i motiivid.
4. St Victoire’i mdekiiljel.



tadipoega habemest, teine piiiiab {isna voimatut — meiega iile muusika karjudes
juttu teha. Hiippame mone loo saatel nendega kaasa ja leiame siis, et linnuke
on kirjas ja voib koju tagasi minna.

( rrbribip  roinibio

K&aime koos kiilalistega Charlevalis discgolfi mangimas, jalutame pisikese Lam-
besci vanalinnas, uudistame Chateau Bas’ viinamarjamdisa taga olevat Diana
templit, mis ehitati juba kolmkiimmend aastat eKr ja ronime hirmsa nimega
linnakese Mallemorti kdige korgemasse tippu timbrust imetlema. Hirmus on
see nimi seetottu, et vanasti asus see linn keset margala, mis tdhendas, et toitu
ei saanud kasvatada ja niiskes keskkonnas levisid haigused. Nii sai kohake
nime sdnade ,,mal” ehk halb ja ,,mort” ehk surm jargi. Niitidseks on piirkond
kuivendatud ja vanu aegu meenutab vaid hirmudratav nimi ning linnakese
pealuuga lipp.

Kuna me pole ise ka veel joudnud Marseille’ korval asuvasse Martigues’i,
kus pidid parimad grillitud sardiinid olema, siis votame koos kiilla tulnud e
perega ka selle kdigu ette. Parajasti on kdimas oktoobri viimased pdevad, aga
oues on endiselt kakskiimmend kuus kraadi sooja. Sardiine me ei leia. Saame
lounaks Martigues’i linna keskel asuvast rannabaarist veel viimased krevetid.
Enamik asju meniiiis on juba otsas, kuna see on iildse hooaja viimane paev, kui
kohvik avatud on. Kolame varviliste majadega ddristatud tanavail ja otsustame
siis sbita St Croix’ randa, et natuke looduses jalutada. Ise mdtleme, et rannas
kindlasti kedagi pole, sest on ju peaaegu talv. Suur on meie iillatus, kui tuleb
valja, et rand ja koik jargmised rannad, kuhu me jalutades jouame, on tihedalt
pdevitajaid ja ujujaid tdis. Vesion isegi eestlastele kiilm, aga tundub, et prants-
lased on toesti kuumaverelised, sest lainetes mollajaid jagub. Voi vemmeldab
neil veenides vein!
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