Oeldakse, et aias sajab saia.

Ja see on puhas tdde!

Aed voib olla pargi modtu voi lihe peenrakasti suurune, héivata
kitsa aknalaua voi terve terrassi, piirduda paari potilillega voi loogelda
peenarde kaupa silmapiirini vilja. Kdige tdhtsam on, et aed on mingil
kujul pariselt olemas ja just sellisena aiapidaja siidames.

Kahtlemata vajab aed hoolt ja armastust, kuid aiandus pole mingil
juhul orjandus! Ometi v&ib isegi suurte kogemustega aednik avastada,
et 1dks ilusal kevadisel pideval tunnikeseks aeda ja korraga on ohtu kies,
selg 166D tuld ja siitia pole joudnud suutiitki ... Endasse tommata ja
ajatajuga trikke teha aiad juba oskavad! Onneks juhtub nii kdigiga,
ka nendega, kes on aianduses juba vanad kalad. See annab lootust
algajatele — aias on koik vordsed ja alustavad igal kevadel uuesti.

On suur 0nn, et aiad ei saa iialgi valmis. Nii on elu koos aiaga
jatkuvalt tiks daretult ponev, pidevalt muutuv elamise ja olemise viis.
Ja neid viise on niisama palju kui aedu ja aednikke.

Kutsume sind kaasa rdnnakule 13bi hobiaedniku aia-aasta ja néi-
tame, mida meie aias teeme, mida sealt saame ja milliste kiisimustega
kokku pdrkame. Tule koos meiega dppima ja kogema, nautima ja méir-
kama, tegema tarvilikke t6id ja leiutama loovaid lahendusi. Aga ka
s6dma ja jooma ning lulli 166ma. Kusjuures lulli I66mise peab tingi-
mata dra dppima! Et rddm ei kaoks ja aias ikka magusat saia sajaks.

Oma aedadest vilja, teistele aiapidajatele kiilla Iiheme ka. Uudis-
tama, mis elu lihes voi teises aias elatakse ning kuidas on aiad ja nende
pidajad koos ning kokku kasvanud. On ju ndgemata aiad kui lugemata
lood - salapirased ja pdnevad, kutsuvad ja téis tillatusi. Iial ei voi
teada, mis sind jirgmise nurga taga ootab. Ja kas kooki ka pakutakse ...
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aprill

Aprillikuu toob sulaveed, porised teed ja tuhat t66d. Kohe, kui kell
suveajale keeratud, hakkab aias ajaga nalja saama. Keegi, kelle kies
on ajale kiirema hoo sisse liikkamise vant, on niilid votnud seda kee-
rata. Kui algul pole tempo muutus suur — esimesed ringid on pigem
soojenduseks mdéeldud -, siis edasi Iihevad podrded iiha kiiremaks ja
kiiremaks, kuni 10puks toimub tdrkamine, tolmlemine, puhkemine
ja ditsemine korraga ja igal pool.

Aiapidaja tegemisi iseloomustavad niiiid sellised emotsionaalsed
ja mitmetdhenduslikud hiitiatused nagu ohhh, ah, oija ai. MOni pikem
imestust ja imetlust véljendav sona, néiteks appi, issaristikene, eivoiolla
ning etskae voib nende vahele lipsata, kuid pigem harva.

Aiaomaniku sisemonoloog on iihel kenal aprillipdeval umbes selline:

Oi, riisumisest villid pihus ja selg suisa kange, ai-ai-ai! Muld na kuiv,
vihma oleks vaja ... Issaristikene, vihma, ma titlesin, mitte rahet!

Ja teisel paeval: Etskae, kollane liblikas, oi, teine veel ja eivdiolla,
kolmaski! Ooih, kes see siin karukellade ja lumeroosi vahel on? Oot-oot,
mis sibulad siia stiigisel saidki? Puskiiniad? Appi, mitte ei meenu! Siis
korraga plahvatab: aahhh, puskiiniad said ju forsiiiitia alla! Jne, jne ...

Aprill votab aednikel s6nad suust, kuid peale selle ajab see naljanina
nad peast ka puha segi. Miks muidu naaseb liimpiilinist ostma liinud
aiaomanik poest koos uue labida, tdisoies fuksiaampli ja kolme pd0-
saga?! Teades suurepiraselt, et fuksia jaoks on dues veel kiilm ja kolme
po0dsa tarvis pole kindlasti kohta ...

Kuna sarnane aprillinali juhtub ikka ja jille ka kdige kogenumatega
(ausdna, ka pool sajandit aeda pidanud inimesed ei paése!), peab sel
mingi sigavam mote olema. Vahest on tegu kevadise kaitsestistiga iile-
liigse aia-agaruse vastu?

Aegja aed aitavad Kkiill pikapeale meelerahu taastada, kuid koige-
pealt tuleb votta vana hea labidas (v0i siis see dsja soetatud uus) ning
podsastele koht leida ...

aprill aias
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aprill aias

Tegutse toas!

Jitka toataimede kevadist korrastamist. Moistagi ei saa koikidele tiht-
viisi ldheneda - draakonipuu ja juudihabe on kiill mélemad toataimed,
kuid hoolduse maottes kaks téiesti eri 4drmust. Teadmine, mida tiks voi
teine taim tipselt tahab, on nduandekirjanduse voi internetikliki kau-
gusel - otsi ja sa leiad!

Minu tubaste taimede kevadhooldus on regulaarne ning mini-
maalne. Aeglase kasvuga kuivalembestel taimedel nagu draakoni- ja
kummipuu eemaldan potist pealmise mullakihi ja lisan uue. Kummi-
puule lisan mulla sisse ka peotdie biohuumust, et lehed kenasti 1digiks.
Umber istutan neid 4-5 aasta tagant vdi veelgi harvem.

Oma armsatele varjukannikestele lisan samuti pisut uut mulda
ning torkan potti ka ditsvatele toataimedele mdeldud vietisepulga.

Rohtseid taimi nagu juudihabe, verilehik ja tups-rohtliilia 16ikan
tagasi, et nad muutuks kompaktsemaks, lopsakamaks ja tihedamaks.
Umber istutan neid 2-3 aasta tagant, vahepealsetel aastatel lisan lihtsalt
natuke uut mulda ning kevadiseks kosutuseks ka vaetisepulga vdi paar.
Loikusjidédkidest teen pistikuid voi panen vorsed vette ning jagan need
hiljem, kui juured all, rohevahetuse kaigus laiali.

Toataimede kevadkorrastuse kiigus tasub moelda, on’s koik
olemasolevad taimed tdesti hingele armsad? Niiteks ilmusid mone
aasta eest ltihikese aja jooksul meie koju kolm suurelehelist ja tiks
vaikeste lehtedega monstera. Viikeste lehtedega isend on vorratu,
kuid need suured! Nemad oleks me toad muutnud ldbipaistmatuks
dzungliks, kui vaid volilt vohada vdinuks! Piitidsin nende kasvuindu



ohjeldada ja 16ikasin jarjest oksajuppe ning lehti
vaasi, kus koik - nii tillatav kui see ka on - Kkiirelt
juured alla votsid. Lopuks otsustasin, et kuigi suu-
red monsterad meie valguskiillast maja jouliselt
armastasid, siis minu hingesugulasi neist ei saa,
ning jagasin laiali nii uued kui vanad taimed.
Olgu igatihel neist uues kodus hea!

Loika aknalaual talvitunud pelargoonid ja
fuksiad tagasi kolmanda-neljanda lehe peale. Kui
taimed talvitusid jahedas ruumis, too nad tuppa
sooja ja valguse Kitte. Kasta neid niitid tihedamini
javieta kevadise lillevéetise vOoi huumuseveega.

Istuta pottidesse daalia- ja kannamugulad, amp-
lisse suvelillede noortaimed.

Kiilva ettekasvatamiseks koogivilju, maitsetaimi
ja suvelilli ning lisa kindlasti juurde nimesildid, et
kiilvid segi ei l1dheks.

Oue, kasvuhoonesse ja aiamaale!

Kui 6ues on maa tahenenud, riisu muru talveprahist
puhtaks. Vajaduse Korral paranda vana muru ja
kiilva uut. Anna murule véetist ja kui liiga pikalt
kuiva peab, siis kasta vihemalt seda osa, mis on
kdige enam péikese kies. Vaga hésti ergutab muru
tarkamist aeraatoriga tlile kdimine, kuid spetsiaalse
tooriista puudumisel voib lihtsalt hargiga murusse
auke teha.

Talvel kiilmaga iiles kerkinud taimed, niiteks
helmikpdorised, suru ettevaatlikult tagasi mulda ja
kasta, et juured mullaga uuesti kontakti saaks.

Kui kasutasid talvekatteid, siis eemalda need
alles parast maapinna tdielikku sulamist. Tee seda
pilves ilmaga, et kattest vabanenud taimed saaks
uute valgusoludega pisut kohaneda. Loika kahjusta-
tud oksad &ra. Toesta roniroosid kohe ja vaata, et ka

teistel ronijatel (nt eluldongadel) oleksid toed olemas.

Taimede elustamiseks kobesta timbritsev muld ja
kasta neid leige veega.

Vajalikud istutustddd aias vota ette sellises
jarjekorras: kdigepealt paljasjuursed, siis mulla-
palliga ning I6puks konteinertaimed. Viimaseid
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voib istutada kasvdi joululaupieval, kui vaid labidas
mulda l4heb.

Kui maértsis ei joudnud igihaljaid ja heitlehiseid
puid-podsaid pligada, tee seda niilid. Loe méirtsi
peatiikist keda ja kuidas.

Torju tigusid — need ilmuvad vilja kohe, kui
ilmad on soojemad. Koige lihtsam viis on teod
kokku korjata ja fiitisiliselt hdvitada.

Kinnita viljapuude tiivede iimber liimivéod, et
sipelgad ei pdiseks puude otsa lehetdikarju kasva-
tama ning ka igasuguste muude kahjursatikate (téid,
vaksikud, kirsakad jt) tegevus oleks parsitud.

Riputa kasvuhoonesse liimpiitinised, et kinni
piitida talveunest drganud karilased ja teised lenda-
vad tiilitekitajad, enne kui nad hoogsalt paljunema
hakkavad. Kui martsis kasvuhoonet koristada ja
pesta ei joudnud, vota see td0 ruttu ette.

Kiilva kasvuhoonesse uus ports spinatit, redist,
aedsalatit, rukolat, tilli. Nii jagub varsket kraami
kauemaks. Ka peenrale voib juba redist, porgandit,
hernest, salatit, spinatit ja tilli kiilvata, kui katad
kiilvid kattelooriga.

Valmista ette koogiviljamaa, kasvuhoone ja/voi
istutuskastid ning -potid. Kata mullapind musta
kile v0i peenravaibaga, et muld kiiremini soojeneks.
Saab rutem kiilvata ja istutada! +maitseainepotiga,
taustal kulumuru

Kui tahad varem rabarberit ja murulauku saada,
kata need kuu algul mitmekordse kattelooriga.
Rabarberile void lausa korge poti, millel auk pdhjas,
tagurpidi peale keerata. Inglismaa rabarberikasva-
tajad on ammu avastanud, et rabarberit Kiire kasvu
perioodil varjutades on see Ornem, magusam ja hor-
gum. Pohjus lihtne — vihene valgus ei lase taimel
toota mdru maitset andvat klorofiilli. Samuti ei
kasvata kaetud taim varre otsa voimast lehte, vaid
Oige tillukese lehenutsu. Kdigest viest poti poh-
jas olevast vdiksest august kumava péikese poole
sirutudes jidvad varred peeneks ja pehmeks ega
muutu tugevalt kiuliseks nagu avamaal. See mere-
tagune nipp on tegelikult ammu unustatud vana



aednikutarkus, mida soovitasid mitmed eelmise sajandi kolme-
kiimnendatel aastatel Eestis ilmunud aianduse kisiraamatud.

Polvamaa Siidamete aia perenaine Anneli kasvatab juba aastaid
rabarberit spetsiaalsete varjutamiseks moeldud savitiinnide all ning
kinnitab, et on ikka paremad kiill. Kui talle kiilla juhtute, uurige lahe-
malt mis, miks ja kuidas.

Nopi salatiks tdrkavat rohelist — naati, nurmenukku, voililli, obli-
kaid, ndgeseid ja muid s66giks kdlblikke taimehakatisi.

Jaga suve teises pooles voi stigisel ditsevaid piisikuid. Enamasti
annavad taimed ise mérku, et vajavad uuendamist, ditsedes iiha
vdhem. Kui aga mérkad, et floksi voi astilbe puhmas on seest suisa
tithjaks jadnud ning elu on vaid puhmiku servades, on viimane aeg
taim vélja kaevata ning kdige elujoulisemad osad timber istutada.
Juba mone kuu pirast on noorendatud taim uues virskuses aeda ehti-
mas! Praegu on hea aeg jagada ka neid piisikuid, kes loomu poolest
hilised drkajad, nt hostasid. Hostade lehed on drnad ja kui need end
juba lahti on kerinud, ei dnnestu puhmiku jagamine ilma lehti vigasta-
mata kuidagi.

Istuta duepottidesse sarvkannikesi, vodrasemasid, lumeroose ja
teisi kiilmakindlaid kevadlilli. Naiteks rodmsavarvilisi pardiklilli, kes
taluvad kevadist jahedust sama vapralt kui sarvkannikesed. Kui taimed
tunduvad liiga vdikesed, torka nende vahele urbadega okste kimpe,
moni tore skulptuur voi jandrik oks ning tosta kogu toredus sellisesse
kohta, kus see kdige enam silma rddmustab.

aprill aias
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Taimede kasvutops

Taimede ettekasvatamisel saad dra kasu-
tada WC-ja majapidamispaberi papist
siidamikke. Loika nende (hte otsa sdl-
gud, voldi pohi kokku ja kinnita kleep-
lindiga, et topsid kenasti koos pusiks
ja pusti seisaks. Tdida topsid niisutatud
mullaga ja pane seemned voi taimetited
sisse. Kasta rahulikult — papptops peab
vett ja vormi, kuid leotada ei maksa.
Kasvatan sellistes topsides ette s66gi-
herneid (vahel) ja I6hnavaid lillherneid
(alati). Eriti viimastele ei meeldi juurte
juures siblimine, kuid niisket papptoru
saab nii pehmelt juurte tmbert dra
kerida, et taimed ei saa arugi, kui juba
uues mullas on. Kasvutopside jadgid
ldhevad komposti ning ongi plats puhas!

Koige lihtsam mutipeleti

Koige lihntsam peleti on pika maasse
torgatud toki otsa pandud plekkpurk
vOi plastpudel. Oluline on, et purgid-
pudelid kdiks toki otsas ringi — liikumi-
sest tekkiv heli ja vibratsioon kandu-
vad maasse ning hdirivad mutte seda-
vord, et nad eelistavad vaiksemasse
paika kolida. Pudelile tuleb vaiksed
»aknad" sisse |bigata ja need Uhelt
kuljelt lahti painutada, siis pttavad
nad paremini tuult ja liiguvad rohkem.
Varvitud ja kaunistatud plekkpurki-
dele tegin augud pohja ja thendasin
need traadiga. Iga purgi taha lisasin
ka Uhe mutri, et purgid poleks jaigalt
Uhendatud. Oi, see kaadervdrk osutus
Oige ldrmakaks! Meie aias mutte pole,
sestap riputasin peleti hoopis kadaka-
oksa kulge tuulekellaks.



Taimesildid

Tee taimesildid veinipudeli korkidest,
jadtisepulkadest voi pesupulkadest.
Kui meisterdamiseks aega pole,
kinnita seemnepaki Umbris puupulga
kiilge ja pane vdike purk niiskuse
katteks peale.

Rippuv riiul

Tee aeda voi rodule rippuv lilleriiul voi lisalaud.
Riiuliks ja lauaplaadiks sobivad hasti metallkandi-
kud, palgist 16igatud kettad, vana sahtel voi tooli
pohi. N66rid punu makrameetehnikas just nii
pikad kui vaja ning riputa tugeva konksu abil Ules.

Kas teadsid, et 8. aprill on tlemaailmne lindude
joonistamise pdev? Joonista naljaviluks ks
lustlik linnuke ja pista lillepotti kevadetunnet
tooma, kuniks 6isi veel pole ja/voi varve vdhe!

aprill - tegemise ro6m
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Karulaugu-fetavoie

Paku maitsekat karulaugu-fetavoiet
musta leiva, ciabatta voi liha-kala korvale.

kuuele kuni kaheksale

400 g fetat, sobib ka Fetaki
paar suurt peotadit karulauku
1-2 kiitislaugukiitint

1 dl head oliivioli

serveerimiseks rukkijahuga ndkileibu

Surista tiikeldatud karulauk, kiitislauk ja
oli saumikseriga piireeks, lisa toasoe feta
ning piireesta iihtlaseks. Siilita serveeri-
miseni kiilmas ja paku koos néikileibadega.

Karulaugupesto

Toitusid, kuhu seda maitsekat kastet kasu-
tada, on oi kui palju: kas krobedal rost-
saiaviilul, pastaroas, liha voi kala peale
maitseandjaks, salatikastmeks, supi hulka,
liharulli tiidises voi kus iganes. Imeline
karulauk teeb maitsvaks pea koik toidud.

u2dl

tugev peotdis (30-40 g) karulaugulehti
2 sl seedermdnniseemneid

30 griivitud parmesani

1 dl kiilmpressitud rapsi- voi oliiviéli
soola ja musta pipart

soovi korral vaheke sidrunimahla

Surista kokku koik ained, v.a pool oliivi-
oOlist ja juust. Lisa 10puks ka tilejdanud oli
vahehaaval ja surista iihtlaseks, kuni saad
tummise pestokastme. Sega hulka riivi-
tud juust ja maitsesta vajadusel veel soola,
pipra voi hapuka sidrunimahlaga. Naudi
kohe voi sdilita kiilmas.




Karulauguvoi

Karulauguvoi maitseb varskelt kiipseta-
tud rukkileival imehea. Samuti tasub seda
karpi pakendatuna siigavkiilma panna.

neljale kuni kuuele

250 g toasooja void
70 g karulaugulehti
0,5 sidruni mahl

soola, musta pipart

Pese karulaugulehed, kuivata ja haki hésti
peeneks. Sega voiga, maitsesta sidrunist
pressitud mahla, soola ja pipraga.

Karulauguhummus

Naudi hummust dipikastmena k66gi-
viljade korvale voi rukkikropsudega.

1 purk (400 g) kikerherneid
suur peotais karulauku
0,5-1 dl rapsioéli

1 sidruni mahl

meresoola maitse jargi

Surista koik ained kokku ja s66 kohe
vOi jirgmisel paeval. Hoia kiilmas.

Karulaugu kasust ja kasvamisest

Karulauk on téeline kevadine vitamiini- ja
mineraalainetepomm, ainutiksi C-vitamiini
on temas 10-15 korda rohkem kui apelsinis
vOi sidrunis. Kaitsealuse taimena voib karu-
lauku enda tarbeks loodusest korjata, kuid
kindlasti tasub teda ka oma aias kasvatada.
Kui talle tingimused meeldivad, edeneb see
kasulik lauk kiiresti ja voib isegi liiga laiutama
hakata. Siire happelise mullaga Paaskula aias
on nditeks Uhest pisikesest rohevahetuse
kaigus saadud karulaugupundist saanud
tervet poosaalust tditev tihe karulauguplats.

aprill koogis
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Odratangupuder nogese
ja kanepiseemnetega

Kui noored nogesed kevadel nina mullast vélja pistavad
ja10-15 cm pikkusteks sirguvad, on aeg teha maitsev odra-
tangupuder vieka ndgeselisandiga. Toidab ja turgutab ning
vOtab suu matsumal

neljale

1| vett voi puljongit

2 dl odratangu

paar peotait nogeseid

soola

1-2 sl void voi kanepi- voi oliividli
kanepiseemneid

Lisa soolaga maitsestatud keevale veele sdelal pestud tangud
ja hauta kaane alla tasasel kuumusel peaaegu pehmeks. Kalla
ndgesed keeva veega iile ja noruta. Haki, lisa pudru hulka ja
kuumuta koos 14bi. Serveerides puista peale seemneid ja lisa
véaike vOisilm vOi nirista head 0li.




Oitsev umbrohusalat

Haara oma salativaagnale neid umb-
rohuliblesid, mida parajasti leiad.
Ainus reegel on, et kdik peavad olema
noored ja krompsud. Kui leiad umb-
rohtusid liiga vahe, kasuta salatisse
varsket spinatit ja muud rohelist
salatit ning sekka noori umbrohu-
liblesid metsast ja aiast.

neljale

peotais linnurohtu

peotdis naati

peotdis nurmenukulehti

peotais karulauku

peotais rediseid

peotdis jdnesekapsast (lehti ja disi)

VINEGRETTKASTE:

2 sl oliivioli

2 sl sidrunist pressitud mahla
1 tl mett

soola, pipart

Loksuta viikses kaanega purgis
kastmeained segamini, jata ootele.
Loputa vajadusel mullased umb-
rohulehed, aia omi ei peagi alati
pesema, kui just pole mullased.
Loika redised viiludeks. Lao kdik
kihiti kaunilt vaagnale voi taldrikule,
pealmiseks kihiks voiksid olla drnad
ja kaunid jinesekapsalehed ja -6ied.
Nirista kastmega iile ja naudi kohe.

aprill koogis
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Stigavkiilma
ttthjenduse kook

Imelihtne ja maitsev marjakook, kus saad dra kasutada
viimased stigavkiilmas talvitunud marjad. Stidasuvel tee
seda kooki varskete marjadega. Sobivad kdik hapukad
marjad: punased ja mustad sostrad, vaarikad, mustikad

voi muud meelepidrased mammud. Parima maitseelamuse
saad, kui serveerid kooki rammusa koorese vanillijidtisega.

10 tk

POHI: KATE:

150 g toasooja void 5 dl erinevaid (kiilmutatud) marju

1 dl suhkrut 1 muna

ndapuotsaga soola 3 sl suhkrut

3dl jahu 250 g hapukoort

1 tl kiipsetuspulbrit 1 tl vanillisuhkrut

1 muna serveerimiseks vanillist koorejaatist

Vahusta toasoe voi suhkru ja ndpuotsatiie soolaga, lisa muna ning
kiipsetuspulbriga segatud jahu. Suru tainas 24 cm voiga maaritud
pirukavormi pohja ja dirtele. Laota peale marjad. Kiilmutatud marju
ara sulata, aga soelu peale 1-2 sl tirklist. Vahusta katte jaoks muna
suhkruga, lisa hapukoor ja vanillisuhkur. Kiipseta 200 kraadi juures
umbes 30 minutit.
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Ondsa
puhkuse
paik

Tiina ja Aini aed
vanas talustidames
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Aadule joudmiseks tuleb pdrast Muhumaal praamilt mahaséitmist
keerata vasakule, ajaloolisele Voikiila munakiviteele. See Kitsas ja
konarlik tee, mille ehitamise eest omal ajal kohalikele tddmeestele
pievapalgaks kuldrubla maksti, on tdna justkui timberlilitusnupp -
votab kiiruse maha ja sunnib keskenduma.

Kui viimaks sammaldunud kiviaedade vahelt Aadu avarale duele
keerame, on esimene mulje, et joudsime maailma kdige rahuliku-
masse paika. Kindlasti saab talu asukohta kaardil tipsete koordi-
naatidega méérata, kuid mentaalselt asub see kiill vanajumala enda
selja taga, ilmselt lausa tagataskus.

Tiina ja Aini maakodu on kujunenud aastakiimnete jooksul ja
kujundajaidki on olnud mitu pdlve. Kui Aini vanemad talukoha
1978. aasta siigisel ostsid, peeti siinmail veel lehmi. Tdnaseks on
loomapidamine ammu 16ppenud, pdlvkond vahetunud ning paljud
naturaalmajanduse jaoks vajalikud alad nii véljas kui hoonetes sees
iimber kujundatud. Muudetud ja iimber ehitatud on
aga tipselt nii palju kui vaja ja nii vihe kui voimalik.

Nii on alles traditsioonilised pikad taluhooned,
kus tihe rookatuse all reas on eri otstarbega ruumid,
krunti piiravad vdoimsad kiviaiad ja duel kasvavad
sammaldunud tiivega viljapuud. Nende all 6itsevad
roomsalt floksid ja karikakrad nagu vanasti ning elu-
maja ees uhkeldab endiselt Aini ema rajatud pikk
pojengipeenar.

Téanapéev on samuti kohal: pottides mérkab silm
moodsaid korrelisi, lillepeenras on piikesepatarei-
dega aiavalgustid ning murul vurab usin robotniiduk,
mida siin hellitavalt Robertiks kutsutakse.

Uus, vana ja vdga vana saavad siin ouel tiksteist
tdiendades kenasti 14bi ning tulemuseks on igati toi-
miv elukorraldus. See on ilmselgelt koht, kus inimes-
tel on ruumi ja aega oleskleda. Aga ka t66d teha ja
hobidega tegeleda, sest suuri ja viiksemaid projekte,
mis tegemist ootavad voi pdnevust pakuvad, siin
juba jagub.



Elumajas vasakul pool on tilluke kd6k
ning elu- ja magamistoad, keskel aga
ilmatu ahjuga suur rehetuba. Sellest on
kujunenud tihedas kasutuses sé6gituba,
kus pika laua taha ka suurem seltskond
lahedasti dra mahub.

Maja paremas tiivas ootab rehealune
alles oma Umberehituse jérge, ning kui
see kord valmis on, saab Tiina endale ka
kaua igatsetud sooja veega vannitoa.

Maja ees otse koja korval on vaike
paikeseterrass. See on Tiina ja Aini,

aga ka koikide kilaliste vaieldamatu
lemmikkoht. Isegi vihmaga on seal
radstaserva all moénus niisama istuda,
lugeda, juttu ajada voi Aini enda tehtud
siidrit mekkida.
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Aadu talu lemmik:
tdidetud
suvikorvits

Suvikdrvitsat on meil igal suvel
rohkesti, kiitislauku, tomatit

ja sibulat jagub ka. Neid ande
annab maa. Poest toodud toidu-
ainetega on aga sageli nii, et
liht asja on kapis peotiis, teist
paar 16iku ja kolmandast pool
pakKki ... Kui tikskord oli jalle nii,
et kiilmkapist vaatasid vastu
véike kogus praetud hakkliha,
jupike vorsti ja kaks viilu
peekonit ning peenralt sai just
toodud {iks ilus suvikorvits,
16ikasime viimase pooleks ja
panime esimesed taidiseks.

kahele

1 keskmine suvikorvits
1 suur sibul

2-3 kitslaugukiitint

2 keskmist tomatit

3 viilu peekonit
200-300 g hakkliha
vdike pall mozzarella't
jupike Forte juustu
soola, pipart

vdike tsillipipar voi

1 tl kuivatatud tsillit

2 tl thamiani

1sljahu

taimedli

Lodika suvikorvits pikuti pooleks, uurista sisu
supilusikaga vélja ja tiikelda véljakraabitud
sisu kuubikuteks. Pruunista pannil 6lis haki-
tud sibul ja kiitislauk, lisa hakkliha ja peekoni-
kuubikud. Puista peale jahu ja maitseained:
tSilli, sool, pipar ja tiiimian. Sega kuumutades
1abi. Maitsesta meeleparaselt.

Maéri suvikorvitsapoolikud altpoolt oliga ja
tosta ahjuplaadile. Tdida hakklihaseguga, laota
peale viilutatud tomatid ja mozzarella juust.
Riivi Fortet ka peale. Kiipseta ahjus 175 kraadi
juures 30-40 minutit, kuni juust on sulanud ja
kuldse jumega.



viiele

1 | keefirit voi petti
1,5 dl nisujahu
3 kuhjaga sl suhkrut

0,5 pakki soolakristallidega void

(voi sutsuke soola
ja sutsuke void)

kaunistuseks toormoosi
vOoi marju

Apurokk Muhu moodi

Apurokk ehk hapurokk on Muhu klassika. Meie saime
esimest korda seda maitsta kohvikutepievadel, kus
Arusaadu perenaine jagas rodomsalt ka oma retsepti.

Sega jahu kiilma keefiri hulka. Kuumuta sega-
des keemiseni, kuni tulema hakkavad mullid.
Lisa suhkur, sega kuumutades edasi. Ole ette-
vaatlik, sest dige petirokk kipub pdhja kdrbema.
Ara lase end sellest kohutada, vaid tdsta pott
vajaduse korral vahepeal korvale. Seejéirel kuu-
muta uuesti mullideni.

Jaga purkidesse. Tosta kaheks tunniks kuni
kogu 606ks kiilma. Serveeri marjade voi pdleta-
tud suhkrukaramelli voi toormoosiga.
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